SPEISTKARTE

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, infomieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne Ihr Gastgebe

VORSPEISEN

Kaltes Roustbeef , Cole Slaw Salat

B St CHF 19.50

Rawvioli Aromav div Towtufo- CHF 24.50

Mit Sommertriffel, schwarzem Perigovd-Triffel, weisser Triffelbutter aus Piemont ’
SUPPEN
Gebundene Ochsenschwangsuppe
Mit halbgeschlagenem Rodun p CHF 17.50
Asiatische Nudelsuppe CHF 15.50
Glasnudeln, Ingwer, Galgantwurzel, Zitronengrass, und Gemitse
SALATE
Gemischiter Sadlat CHF 15.50
Grimer Salat CHF 11.50
Nuussli Sasdat mit Ridwei CHF 14.50
Nissli Sadat mit Ridwei und Specks CHF 16.50
KULINARISCHES AUS ALLER WELT
Alplermagrones
Mélfspeoh Zwiebeln;, Raduwn und Apfelschnitzli CHF 28.50
Rowioli Aromav di Towtufo- CHF 38.50
Mit Sommertriffel, schwarrgem Perigord - Tritffel, weisser Triffelbutter aus Piemont )
Mit Somumertriffel, schwowrzem Perigord - Triffel; weisser Triffelbutter aus Piemonte )
Gebratene Forellenfilet mit Mandelrv CHF 39 50
Mit Salgkouwtoffeln und Gemiise
WILD
Rehwitckesv anv einer Pilgralhunsauice (al-2 Personen, nur auf Vorbestellung) CHF 72.50
Mit hauwsgemachtes Speitzli, Rotkvraut mit Moroni, Rosenkohl, Birnesn )
Rehgeschnetzelte o Pilgrahmsauice CHF 39.50
Mit Knuuspriger Rosty
Rehschnitzel o Pilgralunsauice CHF 41.50
Mit hauwsgemachtes Speitzli, Rotkvraut mit Moaroni, Rosenkohl, Birnesn
Hauwsgemachter Hirsch - Pfeffer
Mit hauwsgemachten Spétgli; Rotkraut mit Maroni, Rosenkohl, Birnenw CHF 34.50
Wildteller CHF 29.50

Mit Pilgrahwmsauce, hausgemachten Spetzli,; Rotkraut mit Mowroni, Rosenkohl; Birnen und
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SPEISTKARTE

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, infomieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne Ihr Gastgebe

FLEISCHGERICHTE UND FISCHGERICHTE

Kadb-Wienerschnit:

MLtG@mMumoLPommngti/ CHF 41.50
Kalbsgeschnetgeltes-Ziwcher-Art

Mt raeer Rosrt CHF 39.50
KALBSHAXEN Grossmutter -Art CHF 3950
Mit Risotto .
Gebratene Forellenfilet mit Mandelr CHF 36.50
Gemuise wnd Salgkowtoffelnv

HAUSSPEZIALITATEN

Houwsfonndue (ab-2 Personen) CHF 28.50
Greyerger, Freiburger Vacherin mit Zugerkirsch

Zugerfondue (al-2 Personen)

Greyerger, Freiburger Vacherin, Krduter mit Zugerkivschv CHF 29.50
Bergfondue (al-2 Personen) CHF 29.50
Greyerger, Freiburger Vacherin, Glawner Schabzieger mit Zugerkivsch

Triffelfondue (al-2 Personen) CHF 38.50
Greyerzer, Freiburger Vacherin, schwawzen Triffel und weisser Triffelbutter mit Zugerkirvsch

Goldfondue (a2 Personen) CHF 36.50
Greyerger, Freiburger Vacherin, Prosecco; Goldstaunh mit Zugerkivschy

Zw unseren Fondues empfehden wir eine Portiow kleine Kauwtoffelrv CHF 8.50
HAUSGEMACHTE SORBETS

Zwetschensovbet

miethils CHF 14.50
Orangew - Ingwersorbet CHT 14.50
Mit Campari

Brombeerensovbet

Mit Tiow Mawio CHF 14.50
tine Kugel Sorbet nach Wahls CHF 5.50
DESSERTS

Lavwawrmer Schokokuchesn

Mt Vanille-Eis und Radunw CHF 14.50
Ice Kaffee

Mit Zuger-Kirsch CHF 15.50
Vermicelles Zuger-Art CHF 15.50

Mit Kirschv Meringues, Vanilleeis und Radumw

HERKUNFT FLEISCH UND FISCH
Geflilgel:: Schweig, TU Schweinefleischv : Schweig Rindfleischv: Schweig, Uruguay
Kalbfleisch: Schweig Fisch: Schweig; EU Wild: Schweig, EU

Lamum : Schweig
Brot: Schweig
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